
N O T R E  P A S S I O N  P O U R  V O S



Entrées Froides
Assiette de foie gras d’oie et son confit d’oignons - 13.50 €

Trois belles huitres gillardeaux en tartare, Saint-Jacques et saumon - 15.00 €

Demi homard en belle-vue - 21.50 €

Plateau de fruits de mer royal - 30.00 € / pers. (min. 4 pers.) 
(homard, crevettes bouquet, gambas, bigorneaux, bulots, huitres, couteaux,palourdes)

Entrées chaudes
Bisque de homard - 6.50 €

Velouté de cresson - 3.00 €

Cocotte de poissons et ses ravioles de homard beurre blanc et petits légumes - 15.00 €

La tartine aux champignons des bois, copeaux de foie gras et lamelles de truffe - 14.00 €

Cassolette de scampis sauce homardine - 12.00 €

Tagliolini à la truffe et Saint-Jacques rôties - 14.00 €

Saint-Jacques en coquile beurre demi sel et herbes fraîches - 13.00 €

Ravioles aux champignons des bois et fricassée de volaille - 12.00 €



Plats
La traditionnelle dinde de Noël aux champignons des bois - 10.50 €

Magret de canard en cuisson lente sauce à l’orange - 12.50 €

Filet de biche, légumes du moment et réduction de vin rouge - 20.00 €

Le traditionnel civet de biche sauce grand veneur - 13.50 €

Gigue de biche sauce aux airelles - 14.50 €

Escalope de ris de veau poelée, champignons des bois, réduction de truffe 
et purée fourchette - 16.50 €

Cabillaud rôti beurre blanc, légumes fondants et écrasé de pomme de terre au beurre - 22.00 €

Demi homard à l’armoricaine, petits légumes et riz basmati - 25.00 €

Choucroute garnie de l’an neuf  - 11.00 €

Caille farcie au foie gras sauce périgourdine - 17.50 € 

Cuisse de lapin à la liégeoise - 12.50 € 

Suprême de pintadeau aux chanterelles - 13.50 €

Les Classiques
PLATEAU PIERRADE ROYALE - 10.00 € / pers. 

Magret de canard, couronne d’agneau, filet de boeuf, filet de porc, filet de dinde,  
mini-steak haché, chipolota, quenelle de veau

COLIS CHOUCROUTE DU NOUVEL AN (4 pers.) - 16.95 € 
1kg de choucroute crue, 1 jambonneau cuit, 4 saucisses de Francfort,  

3 tranches de lard fumé et 1 saucisson polonais

COLIS CHOUCROUTE ROYALE (4 pers.) - 23.95 € 
1kg de choucroute crue, 4 minis Francfort, 4 saucisses fumées,1 mini morteau,  

2 côtés fumées et 1 jambonneau cuit

Tous nos plats sont servis avec gratin dauphinois, croquettes, pommes de terre  
ou purée à la truffe selon votre choix



Rue Saint Gilles 55 à 4000 Liège . 04 222 32 34 . info@mschmitz.be 

Le magasin sera ouvert les lundis 23 et 30 décembre

Livraison gratuite à partir de 50€ dans le centre liège 

Dernière réservation le samedi 21 décembre et le samedi 28 décembre

A L I N E ,  M A R C ,  M A X I M E  E T  L E U R  É Q U I P E 

V O U S  S O U H A I T E N T  D E  M A G N I F I Q U E S


